Mewnu tradizione
Benvenuto della cucina
Awt’upast’u:

® [ nostrl saluml

° cavpacc’w ol vitello al bavolo con “cuma” o Battuta di

fassonit (a discrezione della eucing)
o Vitel tunée
e Barchetta con fonouta
o Tartva alle verdure di staglone

Assagglo di due primd
o Tagliatelle con sugo di poreint
o Ravioll al sugo d’arrosto

Assagglo di due secondl

o Stinco di fassona Plemontese o Sottopaletta all'arneis

(a discrezione oella auciwa)

e Cinghtiale al ¢ivet
contornt

Assagolo del nostri dolel

EURDO 32,00 escluse tutte Le bevande
C,operto € 2,00 0 persona

(L menu degustazione & inteso per L'interp tavolo, Le portate che subiscono
variantl in base alla staglonalita vi verranno tllustrate dal personale di sala




Menu tradizione senza secondl

Benvenuto della cucing
AVL’CL‘PQS‘CL:
® [ nostyl saluml

° cavpacc’w ol vitello al bavolo con “cuma” o Battuta di

fassonit (a discrezione della eucing)
o Vitel tunée
e Barchetta cown fonduta
o Tartva alle verdure di staglone

Assaggio di due primi

o Tagliatelle con sugo di poreint
e Ravioll al sugo d’ arrosto

Contornl

Assagolo del nostri dolel

EURD 22,00 escluse tutte Le bevande

coperto € 2,000 Persona

(L menu degustazione € inteso per Linterp tavolo

Le portate che subiscono varltantl tn base alla staglonalita vi verranno tllustrate dal personale di
sala



Pleceolo Mewnun tradizione

Primeo a scelta :

o Tagliatelle con sugo di poreint
e Ravioll al sugo d’ arrosto

Secondo a scelta :

o Stinco di fassona Plemontese o Sottopaletta

all’a VV\zei/S (a discrezione oella cua'ma)

o Cinghiale al ¢lvet

Assagolo del nostri dolel

EURLD 24,00 escluse tutte Le bevande

C/operto € 2,000 persona

(L menu degustazione ¢ inteso per Linterp tavolo

Le portate che subiscono variantl tn base alla staglonalita vi verranno tllustrate dal personale di
sala



Mewnu O La cavte

Awt’upasti Ewro 10,00

[ mostrl saluml

Carpacolo ol vitello al bavolo con “cuvma” o battuta ol
fassona plemontese (adisorezione deila cucina)

Vvitel tunée

Barchetta di pasta frisee con fonduta e tartvit alle
verdure di staglone

Primal Euro 12,00

Taglintelle al funght poreini

Ravioll al sugo d'arrosto

Guocehl di patate al formaggl

Minestrone (“L'ula’cotto sulla stufa a legna)

Seconol Euro 14,00

Sottopaletta all’arnels

Stinceo di vitello

Cinghiale al ¢ivet

Contornt Euro 5,00

Copérto €uro 2,00 a persona



Dolel Euro ,00

Assagolo di 4 wostri dolel fattl tn casa :

“bunet” o panna cotta
semifreoloo al torrone
zabaglione
torta di frutta o torta di noccelole

Dolee singolo tra quelll sopracitatl  Buro 6,00
Sorbetto al Limone €uro 5,00

Frutta mista € 5,00



